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MARIE-LAURE
LURTON

CREATRICE DE VIN

CHATEAU LA TOUR DE BESSAN 2006
APPELLATION MARGAUX
Cru Bourgeois

PROPRIETAIRE :
MARIE-LAURE Marie-Laure LURTON

ASSEMBLAGE DU MILLESIME :
36 % Merlot

50 % Cabernet Sauvignon

14 % Cabernet Franc

AGE MOYEN DES VIGNES :
25 ans

SUPERFICIE DU VIGNOBLE :
18 ha sur graves pyrénéennes

RENDEMENT MOYEN DU MILLESIME :
42,39 hl/ha

DENSITE DE PLANTATION :
6 660 a 7 760 pieds/ha

VINIFICATION ELEVAGE :
Traditionnelle adaptée a chaque parcelle
Elevage en barriques pendant 12 mois selon le millésime

DATE DE MISE EN BOUTEILLE :
29 et 30 Mai 2008
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PRODUCTION :
59 385 Cols

weNom
Mami LAvkr

LURTON

FOYRIETALRY & MARGALDRRS
M5 EN BOUTEILLE Al DIRECTEUR TECHNIQUE : Emilie Roullé
= CHEF DE CULTURE : Thierry Reyne
MAITRE DE CHAIS : Jean-Luc Brégille

OENOLOGUE CONSEIL : Jacques Boissenot

TERRA VITIS

Vignobles Marie-Laure Lurton — 17 chemin de Villegeorges 33480 Avensan - France
Tél. : +33 (0)5 56 58 22 01 — Fax : +33 (0)5 56 58 15 10
www.marielaurelurton.com



